
Yiannis Kioroglou 

 Salade NIÇOISE AU THON - 32
 Salade NIÇOISE AUx GAMBAS - 36

Niçoise salad with tuna or prawns

  Panier de Crudités - 48
VEGETABLES BASKET

SALADE CÉSAR AU POULET - 28
SALADE CÉSAR AUx GAMBAS - 34

Cesars salad with chicken or prawns

  « SHELLONA’s » - 28
« SHELLONA’s » Greek salad

- SALADES / SALADS -- SALADES / SALADS -

  BURRATA, COURGETTES & MENTHE - 28
burrata, zucchini / mint

  BURRATA, TOMATES, BASILIC & GRISSINI - 29
burrata, tomatoes, basil & GRISSINI

  OLIVES DU SUD - 14
olives from the south

 CALAMARS GRILLÉS Picada - 32
Picada grilled squids 

TRIO - 25
TARAMOSALATA, Hummus ET TZATZIKI

tarama, Hummus & tzatziki

  salade de COURGETTES & betterave - 24
zucchini & beetroot salad

 Accras de courgettes du pays - 23
Local Zucchini Accras

 FETA AU FILO, SÉSAME NOIR ET MIEL - 26
feta cheese wrapped in filo pastry & honey

  Poivrons ROUGES
à la cheminée - 19

Red peppers cooked IN the fireplace

 Gambas SAGANAKI - 34
prawns in a tomato-ouzo-fennel-sauce

with feta cheese

 Poulpe grillé - 32
Grilled octopus

 Pita PIZzA style - 34

- MEZZés -- MEZZés -

Prix en euro, taxes inclusesPrix en euro, taxes incluses

Nous tenons à la disposition de notre clientèle la traçabilité de toutes nos viandes. Customers are free to enquire about the traceability of all our meat

Saumon - 32
Salmon

Thon - 29
Tuna

- marINATOS -- marINATOS -

 By our Chef Yiannis Kioroglou

VEGetarianVEGetarianGLUTEN FREEGLUTEN FREE



  SALADE MESCLUN 10
MESCLUN SALAD

 frites fraîches 12
FRENCH FRIES

 RIZ pilaf 12
pilaf rice

  Ratatouille 12
Provençal stewed vegetable

 frites à la truffe 26
Truffle FRENCH FRIES

 YIAYIAS POTATOES 12
greek roasted potato

- ACCOMPAGNEMENTS / side dishes -- ACCOMPAGNEMENTS / side dishes -

POULET - 44
chicken

Agneau épicé - 42
spicy lamb

FILET de Bœuf - 52
BEEF FILET

- Robata BAR -- Robata BAR -
( kalamakos concept )( kalamakos concept )

 OFTO d’agneau « SPécial cooking concept » - 155
Lamb OFTO « SPecial Cooking Concept »

Pâtes Signature de Yiannis à la truffe (min. 2pers.) - 68€/pers. 

Yiannis signature truffle pasta

 Pêche du jour
Catch of the day

 FILET DE LOUP À LA PROVENÇALE - 46
SEAbass fillet provencIAL RECIPE

 THON « vierge » - 44
tuna « VIERGE »

GROSSEs GAMBAS AU pastrami mix - 56
PRAWNS with pastrami mix

Pâtes au KING CRABE - 34€/100G
king crab Pasta

 KING CRABE Grillé - 34€/100G
Grilled king crab

 ENTRANIA GRILLÉE AU « josper » - 48
MARINÉE AU CHIMICHURRI

Chimichurri marinated grilled Entrania

 POULET DU CHEF (ENV. 1,2KG) - 96
MARINÉ AU CITRON & THYM

chicken marinated 
with lemon & THYM (apProx. 1,2KG)

 Côte de veau MARINÉe À LA marjolaine - 58
Veal chop MARINATED IN marjoram

 ENTRECÔTE au romarin - 68
Rib-eye steak with rosmary (apProx. 400G)

 Côte de bœuf ou «tomahawk» - 22€/100G
chuletón or « tomahawk »

- POISSONS / fishes -- POISSONS / fishes - - VIANDES / meats -- VIANDES / meats -

 : @SHELLONA_STTROPEZ  //   : facebook.com/SHELLONApampelonne


